
Aber warum ist das so? Und
warum ist genau das ein
Problem?
 In unserem Workshop
„Ölpalme & Palmöl“ gehen Ihre
Schülerinnen und Schüler
diesen Fragen auf den Grund –
und zwar mit Augen, Händen
und Köpfchen.

Ölpalme
Workshop

Aus den Tropen ins Einkaufsregal

Palmöl steckt fast überall
drin – in Schokolade,
Keksen, Fertiggerichten,
Seifen, Shampoos und
sogar in Kerzen.

Botanikschule
Unter den Eichen 5,
12203 Berlin

botanikschule@bo.berlin

Anfragen an E-Mail:
Januar-Juli, September-Oktober

Wann es angeboten wird:

mailto:botanikschule@bo.berlin?subject=Anfrage%20an%20Botanikschule%20%252F%252F%20


Palmöl in Produkten erkennen – vom Drogerieregal bis zur
Snacktüte

Die Reise des Palmöls: Vom Anbaugebiet bis in unseren Alltag

Die ökologischen und sozialen Folgen von Palmölplantagen

Alternativen und nachhaltige Konsumtipps entdecken

Das Ganze passiert praxisnah, zum Anfassen und mit Aha-Effekt –
so wird aus theoretischem Wissen eine greifbare Erfahrung.

Im großen Tropenhaus des Botanischen Gartens steht sie dann
leibhaftig vor der Gruppe: die Ölpalme.
 Gemeinsam überlegen wir:

Wie groß ist so eine Pflanze wirklich?
Wie viel Platz bräuchte eine ganze Plantage?
Was bedeutet das für Regenwald, Tiere und Klima?

Im ersten Teil des Workshops
arbeiten die Jugendlichen an
spannenden Mitmach-Stationen
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